
E N T R É E  

S T A R T E R

Ceviche de daurade 
Citron vert - rhum blanc - mangue - eau de coco

Sea bream ceviche
Lime - white rum - mango - coconut water

P L A T

M A I N  C O U R S E

Gâteau de volaille aux champignons des bois et truffes 

Poultry cake with wild mushrooms and truffles

D E S S E R T

Panna cotta
Agrumes

Panna cotta
Citrus fruits

75 € 
p/pers

MENU RESTAURANT  

MENU GASTRONOMIQUE 3 SERVICES
3-COURSE GASTRONOMIC MENU 

PELLÉAS ET MÉLISANDE
 14 - 16 - 18 - 20 - 23 AVRIL 2024  

Sélection des vins, café et mignardises inclus
Wine selection, coffee and mignardises included


